
              Menù di capodanno 2025 
 
*Ben Venuti al Capodanno 2025: 

                    =Con Cannolo Siciliano Salato di Carne e Prosecchino 

 

*Antipasto Tris Sapori dell’Etna: 

         =Flan di Parmigiana, con Provola ragusana, Emulsione di pomodorino giallo                                                                                                                                  

=Abbracci di Pancetta con cuore alla Ricotta Broccoli e Patate, con Asiaco e   Zafferano     

Con Trafilato di Carne. 

=Cestino di Carciofo Ripieno in crema del Passo D’avola.  

 

* Duetto di Primi su Unica PiattaForma 

                =Cannelloni Bianco Capodanno  

      =Risotto ai Funghi Porcini, e Tartufo nero scossone della Mungìbeddu. 

 

*Secondi piatti  

            =Polpettone di Caterina Ripieno su Vellutata di Piselli, 

                         =Roast Beef in Birra dello Stretto Rossa e Castagni. 

           =Contorno una Ratatouille di Verdure. 

*Panettone o Pandoro con colata di Cioccolato Bianco e Nero.  

* Lenticchie di Mezzanotte con Cotechino        

 Prosecco di Mezzanotte. Bevande inclusi caffè amaro. 

                                                                                                                                       

Prezzo a persona 130,00€ 

                                                                        

                                                                              Executive Chef   Roberto Cantarella. 

   

   


